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平成２５年８⽉２７⽇（⽕）

⾷中毒に対する県の取組等
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⾷品による健康被害の種類

１．食品自体が健康被害となるもの
・ふぐやキノコの自然毒
・アレルギー物質（小麦、牛乳、卵など）
・食品成分の変質（腐敗、油焼けなど）
・偏った食事によるもの（生活習慣病、栄養失調など）

２．食品が汚染媒体となるもの
・病原微生物、カビ
・寄生虫
・残留農薬、環境汚染化学物質
・食品添加物、動物用医薬品
・混入異物（金属片など）
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⾷中毒とは

食品衛生法
食品、添加物、器具若しくは容器包装に起因して中毒した患者 若しくは
その疑いのある者を食中毒患者等という

感染症予防法

病因物質の種別にかかわらず飲食に起因する健康障害は食中毒として

取り扱われる

有害・有毒な微生物や化学物質等毒素を含む飲食物、水を人が
口から摂取した結果として起こる下痢や嘔吐や発熱などの疾病
（中毒）の総称
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⾷中毒の分類

⾷中毒

細菌性
感染型 腸炎ビブリオ、サルモネラ、腸管出⾎性⼤腸菌など

毒素型 ⻩⾊ブドウ球菌、セレウス菌など

ウイルス性 ノロウイルスなど

⾃然毒
動物性 フグ毒、有毒⿂、⾙毒など

植物性 毒キノコ、有毒植物、カビなど

化学性 殺⿏剤、農薬、ヒ素、鉛、カドミウムなど

寄⽣⾍ アニサキス、クドアなど
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全国の⾷中毒発⽣状況

年次 事件数 患者数 死者数
H17 1,545 27,019 7

H18 1,491 39,026 6

H19 1,289 33,477 7

H20 1,369 24,303 4

H21 1,048 20,249 0

H22 1,254 25,972 0

H23 1,062 21,616 11

H24 1,100 26,699 11

【H23死亡原因】
○腸管出⾎性⼤腸菌・・・7名
○ｻﾙﾓﾈﾗ・・・3名
○ ﾌｸﾞ・・・・・・1名

【H24死亡原因】
○腸管出⾎性⼤腸菌・・・8名
○植物毒・・・2名
○ 動物毒・・・1名

厚生労働省 食中毒統計資料より
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県内の⾷中毒発⽣状況
発生年月日

発生場所(原因施設・
患者所在地) 摂食者数 患者数 死者数 原因食品 病因物質 原因施設

H20.2.23 唐津市 4 1 0クサフグ（推定） テトロドトキシン（推定） 唐津湾洋上

H20.3.1 佐賀市 8 1 0トラフグの肝 テトロドトキシン 飲食店

H20.3.1 鹿島市 71 40 0不明 ノロウイルス 飲食店

H20.5.23 杵島郡 28 16 0不明 黄色ブドウ球菌 学校（実習）

H21.6.15 唐津市 3 3 0チャーハン セレウス菌（嘔吐型） 家庭

H22.2.25 嬉野市 24 15 0会席料理 ノロウイルス 飲食店

H22.3.6 佐賀市 625 90 0弁当 ノロウイルス 飲食店

H22.8.31 唐津市 29 11 0会食 カンピロバクター・ジェジュニ 飲食店

H23.9.2 唐津市 30 15 0会食 不明 飲食店

H23.11.2 みやき町 50 18 0洋生菓子 サルモネラ・エンテリティディス 飲食店

H24.6.13 多久市 9 6 06月12日の食事 カンピロバクター 飲食店

H24.7.13 佐賀市 97 73 013日の夕食メニュー ウエルシュ菌 飲食店

H25.5.16 神埼郡 1 1 0サバの刺身 アニサキス 魚介類販売店

H25.7.4 鳥栖市 133 12 0白身魚のホイル焼き ヒスタミン 保育園
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１．⾷中毒注意報 発令事業
２．佐賀県⾷品衛⽣監視指導計画の策定
３．⾷品関係施設への監視指導の実施

・夏期、年末⼀⻫取締りの実施
・重点監視施設(浅漬製造施設など）の⽴⼊検査

４．⾷品の収去（抜き取り）検査の実施
５．ホームページ、各種講習会などでの予防啓発

佐賀県の取り組み
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佐賀県では、その⽇の気象条件から⾷中毒の発⽣が予想される場合に、⾷中毒
注意報を発令し、県⺠及び⾷品取扱者に対し、より⼀層の⾷中毒予防対策を呼び
かけています。

気象条件

月別

前 日 当 日

最高気温 平均湿度 予想最高気温 湿度（９時現在）

１月～５月 ２７℃以上

８０％以上

２７℃以上

８０％以上

６月 ２７℃以上 ２７℃以上

７月
上中旬 ２７℃以上 ２７℃以上

下旬 ３０℃以上 ３０℃以上

８月 ３０℃以上 ３０℃以上

９月
上中旬 ２８℃以上 ２８℃以上

下旬 ２７℃以上 ２７℃以上

１０月～１２月 ２７℃以上 ２７℃以上

⾷中毒注意報発令事業

平成24年度発令実績 平成25年度発令実績

7月 2日 第1号発令 6月21日 第1号発令

7月 6日 第2号発令 6月26日 第2号発令

7月12日 第3号発令 7月 3日 第3号発令
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ノロウイルスは医療機関から感染性胃腸炎として報告されています。

冬場の⾷中毒（ノロウイルス）の予防対策

ご存知ですか？ 佐賀県感染症情報センター
佐賀県 感染症 検索
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検 査 品 目
（ 食 品 分 類 ）

収 去
予 定
検 体 数

検 査 予 定 項 目 （ 検 体 数 ）

検 査
検 体 数
（ 延 ）微 生 物

残 留
動 物 用
医 薬 品

残 留
農 薬

添 加
物 等

ア レ ル
ギー物質

そ の 他

魚 介 類 64 50 14 0 0 0 0 64
冷 凍 食 品 26 40 0 6 0 0 0 46
魚 介 類 加 工 品 26 26 0 0 52 0 0 78
肉 卵 類 加 工 品 127 27 228 0 50 0 0 305

ｱｲｽ ｸ ﾘｰﾑ類･氷菓 25 50 0 0 8 0 0 58

野 菜 ･ 果 物 加 工 品 235 155 0 150 43 0 50 398

穀 類 加 工 品 31 75 0 6 0 0 6 87
菓 子 類 30 120 0 0 0 0 0 120
清 涼 飲 料 水 34 34 0 0 0 0 0 34
そ の 他 の 食 品 316 355 15 0 0 36 0 406

器具及び容器包装 15 0 0 0 0 0 30 30

乳 ・ 乳 製 品 23 30 12 0 0 0 0 42
計 952 962 269 162 153 36 86 1,668

平成25年度収去検査計画

⾷品の収去（抜き取り）検査

収去検査の⽬的＝流通する⾷品から違反⾷品を排除すること
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平成24年度 農産物の残留農薬検査実施状況

月 品 目 産地 月 品 目 産地

5
キャベツ 国産

10
かき 国産

たまねぎ 国産

6
トマト 国産

11
路地みかん 国産

チンゲンサイ 国産 こまつな 国産

玄米 国産

7

ピーマン 国産

12

れんこん 国産

アスパラガス 国産 ブロッコリー 国産

ブロッコリー（冷凍） 国産

はくさい 国産

8
なす 国産

1
ほうれんそう（冷凍） 国産

きゅうり 国産 ほうれんそう 国産

日本なし 大豆 国産

9
ぶどう 国産

2
いちご 国産

レモン 輸入 ねぎ 国産

オレンジ 輸入
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違反した⾷品を発⾒した場合の措置(例）

当該品の回収、店頭からの撤去

農薬等が残留基準値を超えて検出された農産物

食品衛生法第11条で販売等が禁止される食品

法第11条第2項
・規格に合わない食品の販売を禁止

法第11条第3項
・一律基準を超える農薬が検出された

食品の販売を禁止

※必要に応じ、回収・廃棄命令、営業の禁停止等が行われる場合もあります。



⾷の安全安⼼情報 佐賀県 食の安全 検索
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ご清聴ありがとうございました
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