
ＣＦＩＡ／ＵＳＤＡ １９９９のリスク評価モデル改良版の概要 

 

 

 

農 場 

食鳥処理場 

流通・保管 

家 庭 

不十分な加熱鶏肉の喫食 液滴汚染食品の喫食 

暴露リスク３ 

糞便中 Camp 濃度：Cf_F 
体表糞便付着量：fb_F 

輸 送 
輸送中増大：Mag_T

輸送後汚染率：P_post_T 

不十分な加熱割合：Prop_UC

暴露リスク１ 

平均菌濃度：C_F1

輸送後平均菌濃度：C_post_T2 

処理前平均菌濃度：C_pre_P 

各工程効果：Effect_χ 

処理後平均菌濃度：C_post_C2 

処理前真の汚染率：P_pre_P

各工程交差汚染：Xχ 

処理後真の汚染率：P_Ct 

冷蔵保管中の菌減少：LR_Rate 
保管日数：Refrig_Days 

加熱減少効果：Effect_ck_prtct

調理後菌量：C_qtr2

水滴中菌濃度：Conc_drip2

暴露水量：Vol_drip2

鶏肉の生食 

暴露リスク２ 

希釈水量：Dilution_Vol

緩慢付着割合：Prcnt_Loose生食割合：Prop_RC 

C_exp1 Cross_exp C_exp2 

喫食量中の菌量：C_raw_qtr1 

暴露菌量：No_drip 

=C_qrt2×Prop_UC×P_Ct = No_drip×P_Ct =10^(Prop_RC+C_raw_qtr1)×P_Ct 
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